
BROTZEIT 

 

Sauerteig Brot von unserem Hausbäcker Goldenitsch 

Butter / Aufstrich / aus unserer Räucherkammer / Gemüse 

nur Tischweise / pro Person 4.90 

 

 

Genießermenü 

essen / trinken / genießen / wiederkommen 

 

ENTENLEBERTERRINE 

  Rhabarber / Pistazie / Kakao / Buchtel 

 

2019 Ramandolo Il Roncat – Giovanni Dri / Italien 

 

~~~~~ 

 

WIENER SCHNECKE 

Cherry Paradeiser / schwarze Knoblauchmayonnaise 

 

2023 Chardonnay Ried Grannawitzl – Tischler / Halbturn 

 

~~~~~ 

 

BUNTBARSCHFILET 

Polenta / Fenchel-Zwiebelgemüse / Safransauce  

 

2023 Rose Blaufränkisch Elefant im Porzellanladen – Strehn / Deutschkreuz 

 

~~~~~ 

 

LAMMHÜFTE & ZIEGENKITZRAVIOLI  

Ratatouille / Spargel / Couscous 

 

2021 Heideboden Reserve – PreinerWein / Apetlon 

 

~~~~~ 

 

WALNUSSAUFLAUF 

Rhabarber / Nutellaespuma / Eierliköreis / Zitronenmelisse 

 

Portwein Taylors Historical Collection III Reserva –  Taylors / Portugal 

 

 

3 Gang Menü 54.-  4 Gang Menü 68.-  5 Gang Menü 82.- 

Getränkebegleitung 24.- Getränkebegleitung 31.- Getränkebegleitung38.- 

 

 

 

Allergeneliste 

A-Gluten, B-Krustentiere, C-Eier, D-Fisch, E-Erdnüsse, F-Soja, G-Milch, M-Senf, 

H-Schalenfrüchte, L-Sellerie, N-Sesam, O-Sulphite, P-Lupinen, R-Weichtiere 

 



unsere JAHRESZEITENKÜCHE 

saisonal / regional / national  

 

gebeizter ZANDER  D,H,G, 

Spargel / Paradeiser / Buchweizen / Haselnuss / Romesco Sauce  16.50 

 

ENTENLEBERTERRINE A,C,G,O 

Rhabarber / Pistazie / Kakao / Buchtel      16.50 

 

SPARGELCREMESUPPE G,L,O 

Vanille-Grießknödel        7.90 

 

~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

 

WIENER SCHNECKE im Backteig  C,G,R,A,M 

Cherry Paradeiser / schwarze Knoblauchmayonnaise   17.- 

 

TAGLIOLINI A,C,G,L 

Morcheln / Topinambur / Erbse       18.50 

 

~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

 

BUNTBARSCHFILET A,C,D,L 

Polenta / Fenchel -Zwiebelgemüse / Safransauce    32.40 

 

geschmorte REHSCHULTER A,C,G,L,O 

Grießstrudel / Morcheln / Heidelbeeren / Walnuss-Bärlauchpesto 28.60 

 

LAMMHÜFTE & ZIEGENKITZRAVIOLI A,G,L,O, 

Ratatouillegemüse / Spargel / Couscous      31.80 

 

LAMMRAGOUT A,C,G,L,O 

Karotte / Zahmer Tanzpilz / Gremolata / Kartoffelflan    24.80 

 

PERLHUHNBRUST A,G,L,O, 

Risotto / Rosinen / Spinat / Artischocken     29.20 

 

WEIßER und GRÜNER SPARGEL C,G,L,O   

Petersilkartoffeln / luftgetrockneter Schinken / Sc. Hollandaise 28.60 

 

WEIßER und GRÜNER SPARGEL C,G,L,O   

Quinoa / Paradeiserviniagrette / Stundenei / Brunnenkressesauce 27.60 

 

~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

 

WALNUSSAUFLAUF A,C,G,H 

Rhabarber / Nutellaespuma / Eierliköreis / Zitronenmelisse  11.20 

 

ANANAS & KOKOS & RUM A,C,G      11.20 

 

CREMESCHNITTE A,G 

Beeren / Himbeer-Lavendleis        9.50 

 

KÄSEREISE / SCHAF trifft KUH, ZIEGE schaut zu G,O,H   15.60 

Chutney / Gelee  



unsere KLASSIKER 

der Geschmack der Wirtshauskultur 

 

BEEF TARTAR C,M,A,G         Vorspeise 18.90 

Zwiebelmarmelade / Trüffelmayonnaise / Bärlauch / Dotter      Hsp 22.90 

 

klare RINDSUPPE mit Wurzelgemüse A,C,L, 

als Einlage Leberknödel oder Festtagsnudeln     6.40 

 

paprizierte FISCHSUPPE / Tarhonya O,L,D,A     9.90 

 

GRAMMELKNÖDEL      Vorspeise 11.20 

Paradeiskraut / Kümmelsaft`l / Schweinspopcorn  Hauptspeise 17.20 

 

 

~~~~~~~~~~~~~~~ 

 

 

GEBACKENES – servieren wir mit Kartoffelsalat & Zitrone  A,G,C,L,M 

- WIENER SCHNITZEL vom SCHWEINSKARREE    17.80 

- WILDSCHNITZEL / kaltgerührte Preiselbeeren    23.40 

(Hirsch, Reh, Wildschwein je nach Verfügbarkeit) 

- ½ BACKHENDL       17.90 

- CORDON BLEU / kaltgerührte Preiselbeeren    19.10 

 

rosa gebratener ZWIEBELROSTBRATEN von der KALBIN A,L,O 

knuspriger Zwiebel / Bratkartoffeln / Gurkerl  Beiried o. Rib Eye  27.90 

 

GULASCH vom WEIDERIND L,A, 

Serviettenknödel / Essiggemüse       14.90 

 

im Ganzen gebratener Oberwasser GEBIRGSSAIBLING 

Petersilkartoffeln / Beurre Blanc / bunter Blattsalat   29.70 

 

 

~~~~~~~~~~~~~~~ 

 

 

2 Stück PALATSCHINKEN / Marillenmarmelade  G,A,C   6.- 

 

SOMLOER NOCKERL G,A,C,H,O 

Schlagobers / Weichseln / Schokoladensauce    7.90 

 

3erlei SORBETS A,C 

Knusperhippe / Früchte / Baiser       7.50 

 

gerührter WIENER EISKAFFEE A,C,G,H,O 

Amaretto / Baileys / Karamellsauce /Schlagobers    8.60 

 

HEIßE LIEBE A,C,G,O 

Heiße Himbeeren / Eierlikör / Schlagobers      7.90 

 


