BROTZEIT

Sauerteig Brot von uwnserem Hausbdcker Goldenitschv
Butter [ Aufstrichv / aus unserer Riucherkammer [ Gemilse
nuwr Tischweise /[ pro-Person 4.90

Genieflermeniv
essenv /[ trinkew [ genieflen [ wiederkomwumerv
ENTENLEBERTERRINE
Rhaboarber [ Pistagie [ Kakao [ Buchtel
2019 Ramandolo- Il Roncat - Giovarwni Dri [ Italienw

~Neaa A

WIENER SCHNECKE
Cherry Paradeiser [ schwarze Knoblanwchmayonnaise

2023 Chawrdorwnay Ried Grannawitgl - Tischler [ Halbtuwrn

~Neaa A

BUNTBARSCHFILET
Polentww [ Fenchel-Zwiebelgemiise [ Safrarsaunce

2023 Rose Blauwfrankisch Elefant im Porzellanladew - Strehwv / Deutschkrews

~Na~ A~ A

LAMMHUFTE & ZIEGENKITZRAVIOLI
Ratatowille / Spargel [ Couscous

2021 Heideboden Reserve - PreinerWein [ Apetlon

N~~~

WALNUSSAUFLAUF
Rhaborber [/ NuteUaespuma [ Eierlikoreis [ Zitvronerwmelisse

Portwein Taylory Historical Collection III Reserva - Taylors [ Portugal

3 Gang Meniv 54. - 4 Gang Menil 68. - 5 Gang Meniv 82.-
Getrdnkebegleitung 24.- Getrankebegleitung 31.- Getrinkebegleitung3s. -

Allergeneliste
A-Gluten; B-Krustentiere; C-Eier, D-Fisch, E-Erdniisse; F-Soja, G-Milchy, M-Senf,
H-Schalenfritchte; L-Sellerie; N-Sesoum, O-Sulphite, P-Lupinen; R-Weichtiere




wnsere JAHRESZEITENKUCHE

saisonal [ regional [ national

gebeigter ZANDER D.#,G,
Spawrgel [ Paradeiser [/ Buchweiger [ Haselnuss [ Romesco- Saurce 16.50

ENTENLEBERTERRINE 4,c,6,0

RMWW/PWL‘W/KO(JQM/BW@L 16.50
SPARGELCREMESUPPE G,L,0

Vonille-GriefSknodel 7.90

AR AN NN NN NN NN DS N

WIENER SCHNECKE im Backteig C,G,R.AM

Cherry Pavadeiser [ schwawze Knoblauwchmayonnaise 17.-
TAGLIOLINI ac,6.L

Movchelw /[ Topinambur [/ Erbse 18.50
BUNTBARSCHFILET a.co.L

Polentow [ Fenchel -Zwiebelgemiise [ Safransauce 32.40
geschmorte REHSCHULTER A,c.6,L,0

Griefistrudel [/ Morchelw [ Heidelbeeren [/ Walvnuss-Bdrlachpesto- 28.60
LAMMHUFTE & ZIEGENKITZRAVIOLI 4,6.L0,

Ratatouillegemiise [ Spargel [/ Couscous 31.80
LAMMRAGOUT A,C,G,L,0
Kawvotte [ Zahwmer Tangpily [ Gremolato [ Kawtoffelflaw 24.80
PERLHUHNBRUST 4,6.L.0,
Risotto/ Rosines/ Spinat [ Artischockes 29.20

WEIRER und GRUNER SPARGEL c6L,0
Petersilkauwtoffeln /[ luftgetrockneter Schinken / Sc. Hollandaise 28.60

WEIRER und GRUNER SPARGEL c6,L0
Quinow /[ Pawradeiserviniagrette [ Stundenei [ Bruvmenkressesauice 27.60

AR NN NN NN

WALNUSSAUFLAUF A.c.6. 1

Rhabarber [/ Nutellaespumaw [ Eilerlikoveis [ Zitronenmelisse 11.20
ANANAS & KOKOS & RUM 4,.c.6 11.20
CREMESCHNITTE 4,6

Beerven /[ Himbeer-Lavendleis 9.50
KASEREISE / SCHATF trifft KU, ZIEGE schaut zu6,0,# 15.60

Chutney [/ Gelee



unsere KLASSIKER

der Geschimack der Wirtshauwskuwltur

BEEF TARTAR CMAG Vorspeise 18.90
Zwiebelmoarmelade [ Triffelmayornnaise [ Borlauch [/ Dotter  Hsp 22.90

klawe RINDSUPPE mit Wurzelgemiise A,C,L,

alsy Einlage Leberknddel oder Festtagsnudeln 6.40
paprigierte FISCHSUPPE [/ Tawhonya o,1,0,4 9.90
GRAMMELKNODEL Vovspeiser  11.20
Paradeiskraut [ Kinmumelsaft "L/ Schweinspopcorw Hauptspeise 17.20

OO OO OO ONDDINDI NN NN

GEBACKENES - servieren wir mit Kawtoffelsalat & Zitrone A,G,C,LLM

WIENER SCHNITZEL vomv SCHWEINSKARREE 17.80
WILDSCHNITZEL [ kaltgerivhwte Preiselbeeren 23.40
(Hirschy, Rehy, Wildschwein je nach Verfilgbarkeit)

¥ BACKHENDL 17.90
CORDON BLEU [/ kaltgerihute Preiselbeeren 19.10

rosaw gebratener ZWIEBELROSTBRATEN vorvder KALBIN A,L,0
knuspriger Zwielbel / Bratkowtoffelw / Gurkerl Beiried o: Rib-Eye 27.90

GULASCH vomvWEIDERIND L4,

Sexrviettenknodel [ Essiggenmuise 14.90
im Gangenw gebratener Oberwasser GEBIRGSSAIBLING
Petersilkowtoffeln /[ Bewwre Blanc [/ bunter Blattsalat 29.70
2 Stitck PALATSCHINKEN [/ Mavrillenmarmelade G,A,C 6.-
SOMLOER NOCKERL G.A,c.#,0

Schlagobers [ Weichselw [ Schokoladensounce 7.90
3erlei SORBETS Ac

Knusperhippe [/ Friwchte [ Baiser 7.50
geridhuter WIENER EISKAFFEE A,C,6,H,0

Amawetto-/ Baileys [ Kawramellsource /Schlagobers 8.60
HEIRE LIEBT A,c,6,0

Heifle Himbeeren [ Elerlikor [ Schlagobers 7.90



