
 

BROTZEIT 

 

Sauerteig Brot von unserem Hausbäcker Goldenitsch 

Butter / Aufstrich / aus unserer Räucherkammer / Gemüse 

nur Tischweise / pro Person 4.90 

 

 

 

Genießermenü „es weihnachtet“ 

essen / Trinken / genießen / wiederkommen 

 

ZIEGENFRISCHKÄSE 

  Rübe / Birne / Mohn 

 

2023 Sauvignon blanc Kalk&&Kreide – Tement / Berghausen 

 

~~~~~ 

 

BOUCHET MUSCHEL 

Karotte / Kapuzinerkresse / Panko Brösel 

 

2021 Roter Veltliner Ried Mordthal – Josef Fritz / Zaußenberg  

 

~~~~~ 

 

 REBHUHN 

Beluga Linsen / Kohlsprossen / Lardo  

  

2021 Schwarz weiss (CH/GV) – Schwarz / Andau 

 

~~~~~ 

 

KALBSRÜCKEN 

Topinambur / Romanesco / Mandel / Apfel 

 

2019 Diabolus aus dem Magnum (ZW/BF/ME) – PMC / Apetlon  

 

~~~~~ 

 

SPEKULATIUSMOUSSE / BAUMKUCHEN / DÖRROBST 

Rumtopf-Eis 

 

2022 Beerenauslese Red Roses – Weinlaubenhof Kracher / Illmitz 

 

 

4 Gang Menü 71.-  5 Gang Menü 82.- 

     Weinbegleitung 29.-       Weinbegleitung 35.- 

 

 

Allergeneliste 

A-Gluten, B-Krustentiere, C-Eier, D-Fisch, E-Erdnüsse, F-Soja, G-Milch, M-Senf, 

H-Schalenfrüchte, L-Sellerie, N-Sesam, O-Sulphite, P-Lupinen, R-Weichtiere 

 



unsere JAHRESZEITENKÜCHE 

saisonal / regional / national  

 

 

LAMMROASTBEEF G, 

Artischocken / Bittersalate / Cottage Cheese     17.90 

 

ZIEGENFRISCHKÄSE A,G,C,  

Rübe / Birne / Mohn        15.40 

 

SCHWARZWURZELCREMESUPPE A,G,C,L, 

Eistich / Spinat / Speck         8.80 

 

bunter HERBSTSALAT H        

Nüsse / herbstliche Früchte / Kartoffel Crispy     10.40 

 

~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

 

 

BOUCHET MUSCHEL R,L,O,G 

Karotte / Kapuzinerkresse / Panko Brösel     16.50 

 

hausgemachte TAGLIATELLE (30 Dotter/kg) A,G,C 

Schwarzer Trüffel / Eigelb / Karfiol      21.40 

 

~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

 

 

BUNTBARSCH A,G,L,O 

Graupenrisotto / Fenchel / Broccoli / Safransauce     30.80 

 

WILDBUTTERSCHNITZEL A,G,L,O 

Kartoffel- Trüffelpüree / Kohlgemüse / Maroni / Cranberry   23.90 

 

HÜHNERKEULE in Rotwein geschmort G,L,O 

Polenta / Champignon / Schalottenzwiebel     24.40 

 

KALBSRÜCKEN G,L,O,A 

Topinambur / Romanesco / Mandel / Apfel     34.80 

 

COUS COUS G,L,O   

Kürbis / Wildes Gemüse / Pfefferschaum     18.90 

 

~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

 

 

JOGHURT-YUZU-TERRINE G       10.90 

Kiwi / Macadamianuß / weiße Schokolade 

 

SPEKULATIUSMOUSSE / BAUMKUCHEN / DÖRROBST A,G,C, 

Rumtopf-Eis          10.90 



MEHLSPEISEN-KLASSIKER 

dafür ist immer Platz 

 

MOHNNUDELN A,C,G, 

Zwetschkenröster / Fichten-Nadel-Eis              10.90 

 

2 Stück PALATSCHINKEN / Marillenmarmelade  G,A,C   6.- 

 

SOMLOER NOCKERL G,A,C,H,O 

Schlagobers / Weichseln / Schokoladensauce    7.90 

 

3erlei SORBETS A,C 

Knusperhippe / Früchte / Baiser       7.50 

 

gerührter WIENER EISKAFFEE A,C,G,H,O 

Amaretto / Baileys / Karamellsauce /Schlagobers    8.40 

 

HEIßE LIEBE A,C,G,O 

Heiße Himbeeren / Eierlikör / Schlagobers      7.60 

 

 

KÄSE 

 

SCHAF trifft KUH, ZIEGE schaut zu  G,O,H     15.90 

Chutney / Gelee  

 

 

 

 

 

unsere WEINEMPHELUNG zum Dessert 

 

2022 Beerenauslese Red Roses Kracher / Illmitz   7.10 

 

2018 Eiswein Grüner Veltliner   Münzenrieder / Apetlon  6.50 

 

N/V Portwein 10 Years Old Tawny Niepoort / Portugal  6.- 

 

 

 

 

 

 

unsere Heißgetränke 

Bio Kaffee & TEE von Julius Meinl  

 

großer Brauner G, o. Mokka 4.20  kleiner Brauner G o. Mokka 3.- 

Melange G, o. Verlängerter 3.70  Espresso Macchiato G,  3.- 

Cappuccino G      4.-  Latte Macchiato G,   4.60 

heiße Schokolade G  3.90 

Tee mit Zitrone   3.80  Tee mit Rum   5.90 

 


