wnsere JAHRESZEITENKUCHE

saisonal [ regional [ national
PARADELSERVIELFALT g, 4,
Scamorzow [ Feige [ Radicchio-/ Foccaciow

HIRSCHCARPACCIO G,x,
Preiselbeere [ schwarze Nuss [/ Wiesenkvduter [ Belper Knolle

KURBISCREMESUPPE 4,6,
Kiwbiskern-Topfen-Palatschinke

bunter SOMMERSALAT 6,8,F

14.90

17.20

8.20

10.20

Granatopfel / Kichererbsew [ Kawtoffel crispy / Limettesv-Joghuuwtdressing

+ 3 Stk Garnelew R, 7.-

VOV OV OV

PAPRIKAKUTTELN a6.c.L
Langos

SUDBURGENLAND TAUBE A,CFGLO
Traube [/ Sellerie [ Brioche
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GEBIRGSFORELLE 4,c,0,6,L,0,R
Fregola Sawda [ Patisson Kiwbis / Flusskrebsschauwm

KURZGEBRATENES & RAGOUT vorm REHBOCK 4,C,L,0,G
Topfen-Krauter-Knsdel / Zahwmer Tangpily [ Brombeere

BRUST vomv SCHWARZFEDERHUHN 46,L.0,
Kohlgemiise [ Kawotte [ Triffelsauce

KALBS T-BONE STEAK c,1,0,G
Kawtoffelflowv / Cherrypowadeiser [ Pack Choi [ Chimichuwuwri

PILZRISOTTO 6,L,0
Tofw/ Lauch / Salathery
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STRUDELTEIG / BUTTERMILCH / PFIRSICH / TONKABOHNE A,c.6

GRIERTARTE acq
Schwarglbeeren /[ Saunerawmpfereis [ Molke

12.50

18.40

30.40

31.90

27.60

33.80

18.90

10.50

10.50



unsere KLASSIKER

der Geschimack der Wirtshauwskultur

BEEF TARTAR CMAG Vovspeise  18.40
Zwiebelmormelade [ Wachtelei [ Senfkowiow [Ajvowr Hauptspeise 22.40

klawe RINDSUPPE mit Wurzelgemiise AC,L,

alsy Einlage Leberknddel oder Festtagsnudeln 6.20
paprigierte FISCHSUPPE [/ Tawhonya o,1,0,4 8.90
GRAMMELKNODEL Vorspeiser  10.70
Paradeiskraut [ Kinmumelsaft "L/ Schweinspopcorw Hauptspeise 16.70
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GEBACKENES - servierenw wir mit Kawtoffelsalat & Zitrone A,G,C,LM

WIENER SCHNITZEL vomv SCHWEINSKARREE 17.60
WILDSCHNITZEL [/ kaltgerihute Preiselbeeren 22.90
(Hirschy, Rehy, Wildschwein je nach Verfilgbarkeit)

¥ BACKHENDL 17.90
CORDON BLEU [/ kaltgeridute Preiselbeeren 18.90

rosaw gebratener ZWIEBELROSTBRATEN vorvder KALBIN a,L,0
knuspriger Zwiebel [/ Bratkawtoffeln / Gurkerl Beiried o Rib-Eyes 25.90

GULASCH vomv WEIDERIND LA,
Sexrviettenknodel [ Essiggenuise 14.80

aunsy unserenwt DRY AGEDSCHRANK

der Pure Fleischgeschmack

RIB EYE von der KALBIN 47.80
mit klassischen Fettauge [/ mind. 30 Tage geveift (ca. 300g)

BEIRIED vonder KALBIN 47.80
gut mowmoriert / mind. 30 Tage gereift (ca. 300g)

RINDSFILET von der KALBIN 44.50
Klassisch (2509)

dagw servievenw wiv Grillgemivse [ Steakponunes [ Jus [ Cafe de Pariy
A,G,M,0



MEHLSPEISEN -KLASSIKER

dafowr st imumer Platy

KAISERSCHMARRN 4,c.q,
Zwetschkevrwdster /[ Runmwosiner (20min. Wautegeit)

2 Stitck PALATSCHINKEN / Mawrillenmowrmelade G,A,C

SOMLOER NOCKERL G,A,c,#,0
Schlagobers [ Weichselvw [ Schokoladensource

3erlei SORBETS A,c
Knusperhippe [ Friwchte [ Baiser

geridwter WIENER EISKAFFEE A,C,GH,0
Amawetto [/ Baileys [ Kawamelsauce /Schlagobers

HEIRE LIEBTE A,C6,0
Heifle Himbeeren [ Eierlikor [ Schlagobery

KASE

11.90

7.60

7.20

8.40

7.60

SCHAF trifft KUK, ZIEGE schaut v 6,01
Chutney [/ Gelee

wnsere WEINEMPHELUNG zum Dessert

15.90

2022 Merlot Speitlese Angevhof Tschida / Tlmity

2017 Chawrdovwnay Trockenbeerenauslesee PMC / Apetlon

ursere Heifigetvinke

S

7.10

Bio-Kaffee & TEE von Juliuns Meinl

grofer Brauner G, 0. Mokkow 4.20 kleiner Brauner G 0. Mokkaw 3.-

Melange G, o= Verldngerter 3.70 Espresso- Macchiato-g,
Cappuccino-G 4. - Latte Macchiato-G,

heifie Schokolade G 3.90
Tee mit Zitrone 3.80 Tee mit Ruww

3.-
4.60

5.90



