wnsere JAHRESZEITENKUCHE

saisonal [ regional [ national
ZIEGENKASE g,
Wassermelone / Gurke [/ Shiso-/ Asche 14.90
CEVICHE vorvder FORELLED
Stachelbeere [ Vogelmiere [ Stangensellerie 15.90
PILZCREMESUPPE A,L,0
Hirschhery [ Elerschwoanmumerl Towtowr 8.20
bunter SOMMERSALAT 68,7 10.20

Granatopfel / Kichererbsew [ Kartoffel crispy / Limettesv-Joghuuwtdressing
+ 3 Stk Gaurnelew r, 7.
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KALBSKOPF 4,

Boiwe [/ Krew /[ Focacciov 16.50
hauwsgemachte TAGLIATELLE A,D,6,L Vorsp. 19.80
Sommertriffel / Salathery [ Eigellr Hauptsp. 25.80
NEUSIEDLERSEE WELS A,c,D,6,L,0

Rosmowrinauflausf [ Paprika-Poaradeiser-Olivenw-Genuise [ Beuwe blanc 32.90
ENTENBRUST A,c,L,0

Schupfrudel [/ Plirsich [ Krdutersaitlinge 29.20
DUROC STROHSCHWEINSBACKERL 4,6,L,0,M

3erlei vom Mais [ Pimentos de Padvon /[ Sommertriffel 23.40
GESCHMORTES vom WASSERBUFFEL 4,L,0,G

Lauchpiwee /Karfiol / Romanesco 29.60
gefiliter PAPRIKA (Vegetowrisch) A,6,L,0

Perlgraumpe [ Paradeiser [ Riucherschafskisesauce 18.90
NOUGAT [/ ZWETSCHKE / RUM c,G,# 10.50
GRIESTARTE a.cq

Schwarrgbeeren [ Saunerampfereis [ Molke 10.50



unsere KLASSIKER

der Geschimack der Wirtshauwskultur

BEEF TARTAR CMAG Vovspeise  18.40
Zwiebelmormelade [ Wachtelei [ Senfkowiow [Ajvowr Hauptspeise 22.40

klawe RINDSUPPE mit Wurzelgemiise AC,L,

alsy Einlage Leberknddel oder Festtagsnudeln 6.20
paprigierte FISCHSUPPE [/ Tawhonya o,1,0,4 8.90
GRAMMELKNODEL Vorspeiser  10.70
Paradeiskraut [ Kinmumelsaft "L/ Schweinspopcorw Hauptspeise 16.70
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GEBACKENES - servierenw wir mit Kawtoffelsalat & Zitrone A,G,C,LM

WIENER SCHNITZEL vomv SCHWEINSKARREE 17.60
WILDSCHNITZEL [/ kaltgerihute Preiselbeeren 22.90
(Hirschy, Rehy, Wildschwein je nach Verfilgbarkeit)

¥ BACKHENDL 17.90
CORDON BLEU [/ kaltgeridute Preiselbeeren 18.90

rosaw gebratener ZWIEBELROSTBRATEN vorvder KALBIN a,L,0
knuspriger Zwiebel [/ Bratkawtoffeln / Gurkerl Beiried o Rib-Eyes 25.90

GULASCH vomv WEIDERIND LA,
Sexrviettenknodel [ Essiggenuise 14.80

aunsy unserenwt DRY AGEDSCHRANK

der Pure Fleischgeschmack

RIB EYE von der KALBIN 47.80
mit klassischen Fettauge [/ mind. 30 Tage geveift (ca. 300g)

BEIRIED vonder KALBIN 47.80
gut mowmoriert / mind. 30 Tage gereift (ca. 300g)

RINDSFILET von der KALBIN 44.50
Klassisch (2509)

dagw servievenw wiv Grillgemivse [ Steakponunes [ Jus [ Cafe de Pariy
A,G,M,0



MEHLSPEISEN -KLASSIKER

dafowr st imumer Platy
1 Stke MARILLENKNODEL a.c,q,
Vanille-Thymion-Eis [ Roster [ Butterbrosel 10.50
2 Stitck PALATSCHINKEN / Mowrilenvmarmelade G.A,C 6.-
SOMLOER NOCKERL G.A,c.#,0
Schlagobers [ Weichselw [ Schokoladensouce 7.60
3erlei SORBETS Ac
Knusperhippe [ Friwchte [ Baiser 7.20
geridwter WIENER EISKAFFEE A,C,GH,0
Amaowetto [ Baileys [ Karamellsouce /Schlagobers 8.40
HEIRE LIEBTE A,C6,0
Heifle Himbeeren [ Eierlikor [ Schlagobery 7.60

KASE

SCHAT trifft KUK, ZIEGE schaut g 6,04 15.90
Chutney [/ Gelee

wnsere WEINEMPHELUNG zum Dessert

2017 Auslese Traminer Weinlauwbenhof Kracher / TUmity 6.-

2013 Beerenauslese Chawrdonwnay Weinwieder [ Poysdorf 7.-
unsere Heifsgetrinke
Bio-Kaffee & TEE von Juliuns Meinl
grofer Brauner G, 0. Mokkow 4.20 kleiner Brauner G 0. Mokkaw 3.-
Melange G, o= Verldngerter 3.70 Espresso- Macchiato-g, 3.-
Cappuccino-G 4.- Latte Macchiato-G, 4.60
heifie Schokolade G 3.90

Tee mit Zitrone 3.80 Tee mit Rumwv 5.90



